menu

RESTAURANT SCOLAIRE

Semaine 12

Lundi 18 Mars 2024 (ASTELEHENA) Mardi 19 Mars 2024 (ASTEARTEA)
Entrée - Sartzea Entrée — Sartzea
3 CEuf dur
- Arrautza
terroir
Plat principal - Jaki nagusia Plat principal — Jaki nagusia
Daube Bourguignon . H - - 4
i : = aut de Cuisse de poulet Roti )
Idikia saltsan Borginako modua tgrr{)ir Oilasko errekia tgrra(
Riz aux petits legumes Grati o
; : : - ratin dauphinois
Irrisa barazki nahasiarekin Lursagar Gratinatuak
Dessert — Deserta Dessert — Deserta
Fromage- Pomme : e “
) Yaourt Ferme Ondarts Bio— Biscuit -/
Gasna — Sagar Jogurta Bio—- Bixkotxa hio

Jeudi 21 Mars 2024 (OSTEGUNA) Vendredi 22 Mars 2024 (OSTIRALA)

;ﬂ?f MENU DU PRINTEMPS )
" .4 Entrée - Sartzea Entrée — Sartzea
Salade de Feta T lar A&
. 5 % Salade de céleri et carotte rapées
Ensalada Fetarekin ‘1;;':\'”5“/'{{5 Apiota Pastanagreak ensaladan
Plat principal - Jaki nagusia Plat principal — Jaki nagusia
Paupiettes de Veau Forestiere 2% | Boulettes de légumes Sauce Tomate
Aratxeki Bilkari Onddo Saltsarekin terroir Barazki bolak tomatearekin
Poélée Printaniere Pates Bio J'e
Udaberri Barazki nahasiak Pastak Bio bio
Dessert — Deserta Dessert — Deserta
Salade de Fruits - Biscuit : :
- ; Fromage — Compote Bio “'d
Fruitu Ensalada - Bixkotxa Gasna — Konpota Bio “‘L—:’

Accompagnement : pain traditionnel et pain bio Axola Gabe. Les jeudis pain HERRIKO

Information : les menus peuvent changer suivant les livraisons. Origine Viande de Boeuf et Veau Herriko
‘5 sz W/é&é — Wl/ oz —

Fournisseurs de la semaine :
Axola Gabe, Aldabia, Dubois, Massonde, Goizetik, Fraichadour, Pomona Passion Froid, Krill (VBF),Euskal Pastak,
Sysko, Transgourmet, Yaourt Ferme Ondarts, Compote Bio Localpote,
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