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RESTAURANT SCOLAIRE QUAME“O

Lundi 25 Mars 2024 (ASTELEHENA)

Entrée - Sartzea

Mimosa
Arroltzearekin

Plat principal - Jaki nagusia

Lomo sauce piquillos de Massonde 3
Solomo =
terroir
Gratin de courgettes
Kuiatxo gratinatuak

Dessert — Deserta

Yaourt Bastidarra Bio— J'd
Jogurta Bio - o

Semaine 13

Mardi 26 Mars 2024 (ASTEARTEA)

Entrée — Sartzea

Crépe au Fromage
Matahamia Gasnarekin

Plat principal — Jaki nagusia

Emince de dinde au curry )
Indioilo xerrak kurriarekin terroir
Boulgour
Garia

Dessert — Deserta

Creme Chocolat -
Txokolatezko Krema -

Jeudi 28 Mars 2024 (OSTEGUNA)

Entrée - Sartzea

au Fromage Blanc Bio ;'@
Gasna Xuriarekin Bio bio
Plat principal - Jaki nagusia
Galopin de veau sauce tomate '
Ahatxeki xehatua tomatearekin terroir

Haricots verts
llar lekak

Dessert — Deserta
Fromage Rondelé Bio—Gateau

Basque N
Gasna — Euskal Bixkotxa Dio

Vendredi 29 Mars 2024 (OSTIRALA)

Entrée — Sartzea

Salade piémontaise
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Lursagarrak ensaladan (.Z\Qf.ﬁb,g
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Plat principal — Jaki nagusia

Aiguillettes cabillaud ‘e
Arraina terroir

Beignets de Brocolis
Brokoli Kauserak

Dessert — Deserta

Yaourt Bio Baskalia - Biscuit 'd
Jogurta - Bixkotxa u

Accompagnement : pain traditionnel et pain bio Axola Gabe. Les jeudis pain HERRIKO
Information : les menus peuvent changer suivant les livraisons. Origine Viande de Boeuf et Veau Herriko
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Fournisseurs de la semaine :

Axola Gabe, Aldabia, Massonde, Goizetik, Fraichadour, Pomona Passion Froid, Bastidarra,
Baskalia, Pro a Pro, Transgourmet, Ferme Andueza Biriatou,
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