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Semaine 40
Lundi 30 Septembre 2024 (ASTELEHENA) Mardi 1 Octobre 2024 (ASTEARTEA)
Entrée - Sartzea Entrée — Sartzea
Salade Piémontaise Far Oeuf Dur Mayonnaise
Lursagarrak Ensalada ‘\Qmﬂ*) Arroltze Maionesarekin
Plat principal - Jaki nagusia Plat principal — Jaki nagusia
Saucisse Confitte Massonde ' Cordon Bleu
Lukainka terroir Indi Oilua Ogitan Pasatua
Lentilles Bio* ‘g Gratin de Courgettes et PDT
Dilistak Bio = Kuiatxo eta patatak Gratinatuak
Do
Dessert — Deserta Dessert — Deserta
Glace — Biscuit L0 ;
- : Rondelé Bio*- * e
Izozkia - Bixkotxa Gasna Bio \T—f
Jeudi 3 Octobre 2024 (OSTEGUNA) Vendredi 4 Octobre 2024 (OSTIRALA)
Entrée - Sartzea ( “) Entrée — Sartzea
. . . Croque-Monsieur
Betteraves Mimosa Bio* ey : 9 : :
P & % Xingar eta gasnarekilako ogitarteko
Beterrabak Arroltzearekin Bio ‘\5”:9@ txigortu
Plat principal - Jaki nagusia Plat principal — Jaki nagusia
5 Colin Pané
Lasagnes aux légumes .
Barazki Lasanak Arraina
Poélée de légumes
Barazki Nahasiak
Dessert — Deserta Dessert — Deserta
Edam Bio *- Paris Brest - % -
Gasna Bio- Bixkotxa J Flan l((:glr(zmel “-—"f
9] ]

Accompagnement : pain traditionnel et pain bio Axola Gabe. Les jeudis pain HERRIKO

Information : les menus peuvent changer suivant les livraisons. Origine Viande de Boeuf et Veau Herriko
Bz W/é&é — W‘A/ o>z

Fournisseurs de la semaine :
Axuria, Bastidarra, Massonde, Lassalle, Fraichadour, Pomona Passion Froid, Episaveurs, Iparlab, GMD, Achille Bertrand,
Krill, Localpote, Aldabia, Baskaria, Ferme Idiartia, ferme Ondars, Pro a Pro, Sysco, Lassalle, Multifrais.

« Aide UE a destination des écoles » PranceAgrMer
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